SALADZS & SNTRZZS  SALADE ENTREE

OCEANE 5 1690 € 1190€
Salade, crevettes, <aumon, avocat, creme ciboulette
FRAICHEUR VEGE 4 1390€  990€
Salade, tomates, poivron, courgette, olgnons

CHEVRE & 500€ |1.90€
Salade, fromage de chevre pbardé, ceuf dur, jambon blanc
CESAR © s00€ 1190€
Salade, poulet mariné, crodtons, oignons, poivron, parmesan
CESAR VEGE 1590€ | 190 €
Salade, tomates, spécialité Vegan de soja, crottons, parmesan
MONTS D’AUVERGNE & 1690€ | 190 €

Salade, jambon se€& ceuf poché, Cantal AOR
Bleu d'Auvergne AOP

LANDAISE & l690€ 1190€
Salade, gésiers,tomates confites, pignons de pin

EUFS MAYONNAISE 4 590 €

(Eufs durs servis avec mayonnaise moutarde 3 |'ancienne

CAMEMBERT ROT! 4 990 €
Camembert, pommes grenailles, salade

SUPPLEMENT CHARCUTERlE 400 €

PLANCHE CHARCUTERIES ET FROMAGES 19,00 €
A partager : jambon planc, jambon d'Auvergne, SauCisson,
assortiment de fromages d Auvergne

ASSIETTE DE FRITES 4 600 €
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PIZZAS UNIQUEMENT LE SOIR

PALERMA = 1190 €
Tomate ou Creme, fromage, jarbon blanc
REINE -5 1390 €

Tomate ou creme, fromage, jambon planc, champignons:
olives, origan
REGALE = 1490 €

Tomate ou créme, fromage, jarmbon planc, champignons:
ceuf, olives, origan

4 FROMAGES 5 1600 €
Tomate ou créeme, mozzarella, Cantal AOP Saint-Nectaire AOP,
bleu d'Auvergne AOP, olives, origan

CHEVRE © 1550 €
Tomate ou creme, fromage de chévre, jambon planc, champignons
FLAMMEKUECHE = 1600 €
Creme, fromage blanc, 0ignons, lardons
SAUMON = 17.00 €
Tornate ou creme, fromage, crevettes, saumon
SUPPLEMENT SALADE 4,00€
SUPPLEMENT INGREDIENT | 00€/ingrédient
BAMBINO
p1ZZA TAILLE BAMBINO =

(Palerma | Reine /Régale | 4 Fromages | Cheévre /
Flammekueche / Saurnon)

BURGER ENFANT FRITES 5 11,00 €
Steak haché de beeuf, tomate, sauce ketchup

ASSIETTE JAMBON FRITES ©
OU NUGGETS FRITES 9,00 €

Servi avec un petit sirop et une boule de glace.

PLATS BRASS=RIZ

ROGNONS DE VEAU 4 1590 €
Sauce madere

MAGRET DE CANARD & 2100 €

TARTARE DE BCEUF 1990 €
ot ses condiments _Viande charolaise coupée au coutead

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE & 1890 €

BAVETTE (250 gr environ) 5 1590 €
Sauce au choix (bleu / poivre | échalote)

ARAIGNEE DE BEUF (300 gr minimum) L 490€
Sauce au choix (bleu/ poivre / échalote)

Les plats sont accompagnés au choix de frites « maison »

de tomates provenc;a\es ou dun écrasé de pommes de terre.
Nos viandes sont dorigine France pour les plats brasserie.

Pour le menu du jour, consultez I'ardoise ou un membre du staff.

FISH & CHIPS 1690 €
OMELETTE AUVERGNATE -é 1190 €
Saint—Nectaire AOP

OMELETTE PAYSANNE & 1190 €
Pommes de terre

SUPPLEMENT TRUFFADE ouU ALIGOT 590 €

SUPPLEMENT POUR 2 ACCOMPAGNEMENTS
AU CHOIX 1,50 €

PAT=S =T RIZ

RISOTTO DE LEGUMES DU MARCHE 5

PATESA LA CARBONARA = 15,00 €
Pates, jaune d'ceuf, parmesan lardons

1890 €

BURG=RS

LE BASQUE 4% (option double : +500 £) 1850 €
Steak haché de beeuf, créme de poivrons, fromage de brebis
poitrine grillée

VEGETARIEN = 1790 €
Spécialité Vegan, tomate, ketchup, cheddar

’AUVERGNAT &% (option double : 500 £) 1750 €
Steak haché de beeuf, poitrine, Cantal AOP, oignons,
sauce moutarde

LE CHICKEN = 17,50 €
Aiguillettes de poulets panées facon corn flakes, tomate, cheddar,
sauce blanche (fromage blanc, menthe, concombre et 0ignon rouge)

L’ORlGINAL —\% (option double : +5,00 €) 1590 €
Steak haché de beeuf, tomate, cheddar, sauce barbecue

PLATS R=GIONAUX

ALIGOT SAUCISSE ou CHARCUTER\E 1600 €
Purée de pommes de terre, tomme fraiche de Laguiole
saucisse du puy-de-Dome ou charcuterie du Cantal

TRUFFADE DU CANTAL 5 1600 €
Pommes de terre, tomme fraiche du Cantal,
charcuterie et salade

FONDUE DE SAINT-NECTAlRE AOP 5 18,50 €
Petit Saint-Nectaire AOP gratiné, pommes de terre,
assortiment de charcuteries, champignons, calade, tomate

TRUITE FARIO AU LARD & 1790 €

PIED DE COCHON DESOS 1690 €

SE
AU SAINT-NECTAlRE AOP ET ALIGOT 5

DU LUNDI AU VENDREDI! UNlQUEMENT LE MIDI
HORS JOURS FERIES

COUPES GLACEES

DAME BLANCHE ou DAME NOIRE 700 €
Glace vanille ou chocolat, sauce chocolat, chantilly

CHOCOLAT LIEGEOIS 700 €
Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, chantilly

CAFE LIEGEOIS 700 €
Glace café, glace vanille, sauce café, chantilly

CARAMEL LIEGEOIS 700 €
Glace caramel, glace vanille, sauce caramel, chantilly

PANTHERE ROSE 7,00 €
Sorbet fraise, sorbet cassis, sorbet framboise,
coulis myrtille, chantilly

POIRE BELLE HELENE 750 €
Glace vanille, morceaux de poire, sauce chocolat, chantilly

FRAISE MELBA 750 €
Sorbet fraise, glace yvanille, morceaux de fraises,
coulis fraise, chantilly

LE CHAUD cocCco 700 %€
Glace coco, sauce chocolat, chantilly

BANANA SPLIT 750 €
Glace chocolat, glace vanille, sorbet fraise, banane
sauce chocolat, chantilly

PECHE MELBA 750 €
Glace vanille, sorbet fraise, morceaux de péche,
coulis de fraise, chantilly

EXOTIQUE 750 €
Sorbet mangue, sorbet passion, morceaux de mangue,
coulis abricot, chantilly

|CEBERG 800 €
Glace menthe, glace chocolat, Get 27, Chantilly

COLONEL 800 €
Sorbet citron, vodka, chantilly

COLOMBlENNE 800 €
Glace café, glace vanille, liqueur de café chantilly

HAWAI 8,00 €
Glace vanille, glace rhum-raisin, glace coco, rhum blanc, chantilly

COUPE | BOULE 300 €
COUPE 2 BOULES 400 €
COUPE 3 BOULES 480 €

Supplément CHANTILLY 150 €
Supplément COuLls 100 €

= GLOB=

DESSERTS PATISSIERS
& FROMAGES

TIRAMISU 590 €

TARTELETTE 590 €
Aux fruits de saison

PANNA COTTA 590 €
SALADE DE FRUITS 590 €
MOUSSE AU CHOCOLAT 590 €
CREME BRULEE 590 %€

CAFE GOURMAND 750 €
Café, 3 mignardises

THE GOURMAND 800 €
Thé, 3 mignardises

ASSIETTE DE FROMAGES 700 €
de chez Phila Fromages !

LES DESSERTS PATISSIERS SONT
FAITS MAISON'!

GNUFRES

SUCRE 400 €
NUTELLA 490 €
CONFITURE 450 €

CARAMEL BEURRE SALE 490 S

Supplément CHANTILLY 1,50 €

A gy
—= Fait maison

Li S
ste des allergénes sur demande



