ENTREE DU JOUR
+ PLAT DU JOUR
ou

ENTREE DU JOUR
+ PLAT DU JOUR
+ DESSERT DU JOUR
17,90 €

SALADE ENTREE

SALADZS & =INTR==

CESAR & 1s90€  1190€
Salade, poulet mariné, crodtons, oignons,
poivron, parmesan, sauce aux anchois

CESARVEGE 1590€ 1 90€
Salade, tomates, spécia\'\té Vegan de soja,
crotitons, parmesan sauce aux anchois

MONTS D’AUVERGNE 5 1690€ 1 90€
Salade, jambon sec. ceuf poché,
Cantal AOP, Bleu d'Auvergne AOP

CEUFS MIMOSA AUX CREVETTES & 640 €

CAMEMBERT ROT! 5 990 €
Camembert, pommes grenailles, salade

SALADE DE CHEVRE LOCAL —% 1690 € 1190 €
Salade, endive, toast de chevre local,
saumon fumé, raisins secs

SALADE LANDAISE 4 1690€  1190€
Salade, tomates confites, gésiers flarnbés au porto:
pignons de pins, tomates

SUPPLEMENT CHARCUTERIE 400 €

BURG=RS

VEGETARIEN & 1790 €
Spécialité Vegan, tomate, ketchup, cheddar

L’AUVERGNAT = (option double : +5.00 €) 1750 €
Seak haché de beeuf, poitring, Cantal AOP, oignons,

sauce moutarde

L’ORIGINAL £, s (option double : +5.00 €) 1590 €
Steak haché de beeuf, tomate, cheddar, sauce barbecue

LE SAVOYARD = 1850 €
Steak haché de beeuf, rostis de pommes de terre,
Reblochon, oignon

PLAT DU JOUR
+ DESSERT DU JOUR

14,90 €

PLAT DU JOUR

UNlQUEMENT LE MIDI

12,50 € E M
HORS JOURS FERIES

PIZZAS UNIQUEMENT LE SOIR i

Tomate ou cre
Saint-Nectaire
olives, origan

CHEVRE =

champignons

saumon fumé

PALERMA &
Tomate ou creme, fromage, jambon blanc

SUPPLEMENT INGREDIENT
Euf, champign

4 FROMAGES 4 1600 €
me, mozzarella, Cantal AOP.

AOP bleu d'Auvergne AOP,

1550 €

Tomate Ou Creme. fromage de chevre, jarbon blanc,

FLAMMEKUECHE = 1490 €
Creme, fromage blanc, oignons, lardons

SAUMON FUME ET CREVETTES & 1700 €
Tornate ou creme, fromage, crevettes,

SUPPLEMENT SALADE 400 €

1,00 €/ ingrédient

ons, jambon sec

DU LUNDI AU VENDREDI!

POMMES DE TERRE
AUVERGNATES SAUTEES 1 i
Pommes de terre, creme de Saint—Nectaire AOP

ou creme de bleu d' Auvergne AOP

o5 A MOELLE -+ ¢
Servi sur son pain de seigle

CROQUE MONSIEUR & i
Jambon 3 Vos, salade frites maison

MITONNE D’ANDOUILLETTE 4 i
Gratinée au Saint-Nectaire AOP

ou au bleu d'Auvergne AOP

Pommes de terre, andouillette, oignons, moutarde

PLANCHE CHARCUTERlES ET FROMAGES
A partager: jambon blanc, jambon d'Auvergne,
saucisson, assortiment de fromages d'Auvergne

PLAT UNIQUE DU SOIR SUR ARDOISE

ASSIETTE DE FRITES 5

-% Fait maison

Liste des allergenes sur demande

9,00 €

1700€

1190 €

18,50 €

19,00 €

11,00€

600 €

PLATS BRASSZRIZ

EPAULE DE PORC |BERIQUE CONFITE s 2100€
<ur son lit de choucroute pommes vapeur

QUART DE POULET ROTI
LABEL ROUGE D’AUVERGNE -/ 17,00 €
avec ses frites maison

CCEUR DE RUMSTEAK 5 2300 €

avec ses pommes sautées aux cepes

EMINCE DEVEAUA L’lNDlENNE -Lr:1 18,00 €
et son risotto

RISOTTO DE SAINT-JACQUES 4 2200 €
et crevettes
GRATIN DE PATES 4 1100 €

au Cantal AOP

TARTARE DE BGEUF 1990 €
avec ses frites maison et ses condiments
Viande charolaise coupée au coutead

BAVETTE (250 g environ) = 19,00 €
avec ses frites maison

Sauce au choix (bleu/ po'\vrade [ jus corsé)

Nos viandes sont dlorigine France pour les plats brasserie.
Pour le menu du jour, consultez I'ardoise ou un membre

du staff.

FISH & CHIPS 1690 €

SUPPLEMENT TRUFFADE OU ALIGOT 590€

RAMBINO iis

pIZZA TAILLE BAMBINO 8 11,00€
(Palerma | 4 Fromages / Chevre /
Flammekueche | Saumon)

BURGER ENFANT FRITES = 11,00 €
Steak haché de boeuf, tomate, sauce ketchup

ASSIETTE ]AMBON FRITES 5
ou NUGGETS FRITES 9,00 €

Servi avec un petit sirop et une boule de glace.

S Plat +7 € = une place de cinéma offerte







COURES GLACEES

DAME BLANCHE ou DAME NOIRE
Glace vanille ou chocolat, sauce chocolat, chantilly

CHOCOLAT LIEGEOIS 700€
Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, chantilly

CAFE LIEGEOIS 7.00€
Glace café, glace vanille, sauce café, chantilly

CARAMEL LIEGEOIS 700 €
Glace caramel, glace vanille, sauce caramel, chantilly

PANTHERE ROSE 700 €
Sorbet fraise, sorbet cassis, sorbet framboise, coulis myrtille, chantilly

POIRE BELLE HELENE 7,50 €
Glace vanille, morceaux de poire, sauce chocolat, chantilly

LE CHAUD Ccoco 700 €
Glace coco, sauce chocolat, chantilly

L’ARDECHOISE 700 €
Glace vanille, glace arron, creme de marron, chantilly

LA SULLY 7,50 €
Glace vanille, guimauve, morceaux de banane, Nutella, chantlly

BANANA SPLIT 750 €
Glace chocolat, glace vanille, sorbet fraise, banane, saUce chocolat, chantilly

PECHE MELBA 7,50 €
Glace vanille, morceaux de péche, coulis de fraise, chantilly

NORMANDE 800 €
Sorbet pomme, Calvados, chantilly

|CEBERG 800 €
Glace menthe chocolat, Get 27, chantilly

COLONEL 800 €

Sorbet citron, vodka, chantilly

COLOMBIENNE 8,00 €
Glace café, glace chocolat, liqueur de café chantilly

HAWAI 800 €
Glace vanille, glace rhum-raisin, glace coco, rhum blanc, chantilly

COUPE | BOULE 300€
COUPE 2 BOULES 400 €
COUPE 3 BOULES 480 €
Parfums creme glacée vanille, chocolat, café, pistache, caramel, NOX de coco,

fraise, menthe chocolat, rhumn-raisin, marron: guimauve

Parfums sorbet: citron vert, cassis, framboise, pomme, mangue, passion

Supplément CHANTILLY 1,50 €
Supplément CcoulLls 100 €




